
 
 

 

La Fattoria Mondrigo e’ lieta di ospitarvi da circa 40 anni in
un contesto agreste, dove il tempo sembra non essere

trascorso e l’originalita’ delle cose semplici rende onore e
rispetto alle nostre tradizioni piu’ antiche



 

 

ANTIPASTI  
 
 

Crostini Misti 1,7, 8 Euro 4,00 
scamorza e speck  1,7 
stracchino e rucola 1,7 
salsa tartufata 1,7 
salsa funghi 7 
(alcuni crostini potrebbero variare in base alla disponibilità) 

 
Carpaccio di Giovenca 7 Euro 12,00  
(servito con insalatina di misticanza, rucola e grana a scaglie)  
 
Piadina con affettati del maiale del contadino 1, 3, VEDI INFORMATIVA PRODUTTORE  
(maiali allevati in casa, stagionati solo con sale e pepe) Euro 9,00 
 
Formaggi assortiti con miele e marmellate 1, 7, 8 Euro 9,00 
(Pecorino fresco e stagionato, ricotta,  
dell’azienda agricola locale Delà Monte San Giovanni) 
 
Trippa Garibaldina con ceci, fagioli e lenticchie*1,7,9,12 Euro 7,00 
(crostone di pane, scaglie di grana, ingredienti poveri con tracce di polvere da 
sparo “peperoncino” cit. Patrizio il Garibaldino) 
*è disponibile anche la Trippa al Naturale 
 
Fegatini di coniglio con salvia, timo e pomodoro 9 Euro 7,00 
(non sempre disponibile) 
 
Fegatini di agnello con rosmarino 9 Euro 7,00 
(non sempre disponibile) 
 
Piadina 1,3      VEDI INFORMATIVA PRODUTTORE.                                                                                   Euro 2,00             

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
      

Coperto                                                                                                             Euro 2,00 



 

 

PRIMI 
TRADIZIONALI  

 
 
Passatelli con fonduta al tartufo e scaglie di tartufo 1, 3, 7, 8 Euro 11,00 
 
Pappardelle al Ragù bianco di cinghiale 1,3,9 Euro 9,00 
 
Gnocchi al Ragù d’anatra 1,3,9 Euro 9,00 
 
Tagliatelle del Fattore 1,3,9 Euro 9,00 
(ragù di coniglio con olive, piselli e peperoncino) 
 
Tortelloni Verdi 1,3,7,8,12 Euro 11,00 
(con panna, radicchio, noci e pepe verde. ripieni di carne) 
 
Mezzelune con burro aromatizzato e scaglie di grana 1,3,7,9 Euro 11,00 
(ripiene di erbe di campo, speck, patate e salsiccia) 

 
PRIMI INVERNALI 

 
Tagliatelle ai funghi misti e porcini*1,3,9 Euro 10,00 
 
Tagliolini ai legumi1,3,9 Euro 8,00 
(con ceci, fagioli, lenticchie e guanciale croccante)  
 
Polenta macinata a pietra con ragù,                                                     Euro 11,00 
tartufo e scaglie di grana 7,9  
  

PRIMI ESTIVI 
Tagliatelle Primavera 1,3,7 Euro 9,00 

(melanzane grigliate, speck, rucola, pomodoro e parmigiano) 
 
 
 
Bis di primi a scelta  Euro 12,00 
(minimo 3 persone) se pasta ripiena +2 Euro  a persona  
 
Tris di primi a scelta  Euro 13,00 
(minimo 4 persone) se pasta ripiena +2 Euro a persona  
 
*Prodotto surgelato 



 

 

Carne alla Griglia 
 

La Classica  

 
(Questa selezione comprende in gran parte scottone, ma anche vitelloni e bovini 

adulti. La classica deriva dalla scelta di selezionare capi particolarmente magri e con 
pochi giorni di frollatura. Ottimo rapporto qualità/prezzo) 

 
Tagliata di Costata con osso                Euro 42,00 al kg 
Tagliata di Fiorentina con osso         Euro 45,00 al kg 

                         Filetto (250/300 g)                                 Euro 25,00  
 

 

La Giovenca Maturata    

 
(La nostra Giovenca è una mucca giovane allevata in Piemonte con oltre 30 giorni di 
frollatura. Questa tipologia di carne ha una rilevante percentuale di grasso dal sapore 
inimitabile) 
 
            Tagliata di Costata con osso                                                   Euro 52,00 al kg 
            Tagliata di Fiorentina con osso                                            Euro 54,00 al kg 
            Tagliata di Tomahawk con osso                                           Euro 52,00 al kg 
            Tagliata di Scamone (minimo taglio 300 grammi)                    Euro 58,00 al kg 
 
 

L’Angus Canadese    
 
(L’ Angus Canada si distingue per il suo grasso particolarmente dolce dovuta alla 
minuziosa alimentazione a cereali. Carne con un alta infiltrazione di grasso che , 
squagliandosi in cottura, scompare e rende la carne particolarmente morbida e 
saporita) 
 
       Tagliata di Costata con osso (non sempre disponibile)                      Euro 75,00 al kg 
       Tagliata di Fiorentina con osso                                                   Euro 78,00 al kg 
       Filetto (250/300 g)                                                                          Euro 32,00     
       Tagliata di Flank Steak (pancia)(minimo taglio 300 grammi)    Euro 62,00 al kg 
       Tagliata di Picanha (minimo taglio 300 grammi)                             Euro 62,00 al kg 
 



 

 

Èntrecote di Bisonte (300 g)     Euro 35,00 
(carne molto rossa  con un sapore ricco e deciso) 
 

Wagyu Giapponese Entrecôte grasso 5+ (200 g)         Euro 40,00  
 

La carne più famosa al mondo per eccellenza La sua marezzatura  
e il suo sapore la contraddistinguono da qualsiasi altra  
tipologia di carne. N.B. sconsigliata agli amanti della carne magra 
 

Le Chicche della Settimana 
 
Tagliata di Frisona Portoghese 35+ (peso lombo)  
-Costata                                                                              Euro 70,00 al Kg 
-Fiorentina                                                                        Euro 75,00 al Kg 
 
Tagliata di 
-Costata                                                                             Euro al Kg 
-Fiorentina                                                              Euro al Kg 
 
Tagliata di  
-Costata                                                                             Euro al Kg 
-Fiorentina                                                              Euro al Kg 
 
 
Chiedi alla Griglia per più info! 
 
 
 
Tutte le carni sopra elencate possono essere servite con: 

• Salse assortite aceto balsamico e miele, verdure piccanti (fonduta di 
formaggio tartufata  7,8  su richiesta 

• Sale grosso e rosmarino 
 

Braciolone di maiale al sale grosso e rosmarino (500g)       Euro 15,00 
(Suino danè allevato a ghiande allo stato brado) 
 
Costarelle e salsicce di maiale 
di nostra produzione alla griglia         Euro 12,00 
(3 salsicce e 3 costarelle) 



 

 

Secondi 
 

Brasato di Asino 12          Euro 15,00 
(carne tenerissima con lunga cottura) 
 
Arrosto di maiale in Porchetta con crosta croccante                          Euro 15,00 
(non sempre disponibile) 
 
Coniglio del fattore 12                                                                                       Euro 12,00 
(al pomodoro con erbe aromatiche, 
 pancetta, olive di casa e peperoncino) 
 
Pecora e agnello al forno con mirto,           Euro 15,00 
finocchietto selvatico, olive e carciofi 12   
 
Galletto intero 1, 3,          Euro 12,00 
(impanato fritto al forno con salsa barbecue 9,10 ) 
 
Trippa Garibaldina con ceci, fagioli e lenticchie* 1,7,9,12                Euro 12,00 
(crostone di pane, scaglie di grana,  
ingredienti poveri con tracce di polvere da sparo) 
*è disponibile anche la Trippa al Naturale 
 
Affettati assortiti del maiale del Contadino                                          Euro 13,00 
con piadina e formaggi misti 
VEDI INFORMATIVA ALLEGATA, 1,3,7 
 

 
 

CONTORNI 
Patate al forno 1           Euro 4,00 
 
Verdura saltata in padella            Euro 4,00 
 
Insalata Mista            Euro 4,00 
 
Insalata Verde           Euro 3,00 
 
Piadina INFORMATIVA PRODUTTORE 1,3                                                                       Euro 2,00 
 

 



 

 

DESSERT 
 

La Torta Guidobaldo 1, 3,7,8,12 
sbriciolona farcita con crema Chantilly 
gocce di cioccolato e Gran Marnier con salsa ai frutti di bosco   Euro 5,00 
 

Dolcetti assortiti della casa 1,3,7,8,12 

crostata1,3,7,8,  nutellino 1,3,7,8,  cantucci 1,3,7,8,12  sbriciolona 1,3,7,8,                           Euro 4,00 
biscotti 1,3,7,8,                          
Dolcetti assortiti della casa con Vin Santo 1,3,7,8,12 Euro 5,00 
 

Semifreddo con                                                                                                    Euro 5,00  
- al croccante alle mandorle, cioccolato fondente e salsa al caramello 3,5,7,8 
 

Gelato fatto in casa (3 palline) 1,3,7,8,12 

cioccolato, zabaione, caramello salato, pistacchio,                                                                   Euro 4,50 
 

Strudel caldo con gelato fatto in casa 1,3,7,8 Euro 6,00 
 

Sfogliatina con                                                                                                     Euro 6,00 

- crema Chantilly con frutta di stagione e/o frutti di bosco  
(la crema Chantilly è aromatizzata alla cannella e scorza di limone) 1,3,6,7,8 

- crema Chantilly, nutella e scaglie di cioccolato 1,3,6,7,8,12  
- crema al pistacchio, gocce di cioccolato e granella di pistacchio  1,3,6,7,8,12  
  

Tiramisù 1,3,7,8 Euro 5,00 
 

Tartufo gelato bianco, nero 1,3,5,6,7,8 Euro 3,50 

 

Le Sfiziosità della Settimana 
 

Semifreddo con                                                                                                 Euro 5,00  
-Mango e limone 7     
  

Gelato al caffè fatto in casa (3 palline)  7                                                                             Euro 4,50 
 
Torta tenerina ai Marroni con gelato Fiordilatte 3,7,8                                    Euro 5,00      

 

Ciambella agli Agrumi con salsa al Limone 1,3                                                         Euro 4,50           

(senza lattosio) 
 
 










